genussvoll. feiern.

e ————

o leck il formen

Schon, dass Sie in unserer@oststdtte nund gﬁjdthoﬂe gustieren unter dem Motto genussvoll. feiern.
kurz: Das Gustl.

Hier trifft bayerische Tradition auf franzosische Raffinesse.
Neben unserem Restaurant beherbergen wir auBerdem eine Kegelbahn, einen Tagungsraum,
einen Sommerbiergarten und die Stadthalle. Alle Raumlichkeiten kdnnen fur Hochzeiten,
Feiern und Firmenevents gemietet werden. Unser Kuchenteam kimmert sich um die passende Beuwirtung
vom Business-Fruhstick Uber Sektempfang bis hin zu Buffet und Mehrgédnge Dinner.

Sehen Sie doch mal auf unserer UJebsite vorbei:
wwuw.gustl-bul.de

Wir wunschen einen guten Appetit und angenehmen Aufenthalt.

ZEICHENERKLARUNG

genussvoll. feiern. heil3t bei uns mit bayerischer und franzosischer Kuche.
Wir kaufen regelmaBig frisch und regional unsere Zutaten ein. FUr gleichbleibende Qualitat variieren wir sai-
sonale Lebensmittel. Bitte Fragen Sie deshalb bei bekannten Allergien bei uns nach. Zur Zeichenerklarung:

9 ¥ 4 vy ~n @& w 9 v -

regional glutenfrei vegetarisch vegan Rind Schwein Lamm Ente Geflugel Fisch

e



GETRANKEKARTE

oo (etosni 7

Espresso 250 € Darjeeling
Doppelter Espresso 350€ Fruchtemischung
Espresso Macchiato 300€ Waldbeere
Tasse Kaffee 300 € Kamille

Haferl Kaffee 4,00 € Pefferminze
Tasse Cappucino 300€ Krauter

Haferl Cappucino 400 € Gruner Tee
Milchkaffee 400 €

Latte Macchiato 400 €

Tagse - 5 €

Dossen

Mineralwasser 0,4l 300€
Adelholzener spritzig | still 0,51 400€

Cola Orange

Cola zero Apfel

Cola Mix Maracuja

Limonade gelb | wei Johannisbeere
Holunderschorle

Alle Safte auch als Schorle erhaltlich

04l - 4 € _ — 04l -4S50€ —

~t.
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GETRANKEKARTE

Helles | Dunkles | alkoholfreies Bier Aperol Spritz
Weizen hell | dunkel | leicht | alkoholfrei Maracuja Spritz
Russn Lillet Wild Berry
Cola Weizen Lillet Vive
Radler | dunkles Radler

Pils4€ 0,33l

GoaBhalbe 4,50 € | schoarfe 550 €

0st - 4,206 —— — 02 - 7€

W EW;

Hausschnaps (Marille) Gin Tonic

Obstler Jack Cola

Baileys Cuba Libre

Frangelico Bacardi Orange

Blutwurz Espresso Martini 0,231

Barwurz .. und viele weitere Variationen - fragen Sie nach!

20 - 350€ —— —— 03$(-7€

Cointreau

Grand Marnier

Calvados

Alte Marille (Prinz)

Alte Williams Christ Birne (Prinz)
Alte Zwetchge (Prinz)

2l - 4 €

== 07 e



WEINKARTE

Offene Weine » m;%

Hauswein trocken -12,0% Vol.

Riesling mit Pinot Blanc

Cuvée mit Restsufe; Deutschland Privatkellerei Rolf Willy

feinherb - 11,5% Vol.

—02(-6€ — OSC-77€—

Flaschenweine » Af{u%

Sauvignon Blanc -Black Label- trocken -12,5% Vol.
Deutschland Privatkellerei Rolf Willy

Chardonnay -Black Label-

aus dem Holzfass; Deutschland Privatkellerei Rolf WJilly

feinherb -13,5% \Vol.

Riesling -Black Label- lieblich - 12,0% Vol.

Deutschland Privatkellerei Rolf Willy

0750 - 25 €

Le Cabanon, Blanc - AOC Corbieres

2020 | Chateau Maylandie

Ein herrlich fruchtiger WeiBwein aus den traditionellen
Rebsorten der Region: Wei3er Grenache, Bourboulenc
und Vermentino (Rolle). Die Aromen von Ananas,
Mirabelle und Birne und die feinen Zitrusnoten kommen

durch die angenehm geringe Scaure perfekt zur Geltung!

07§ - 39 €

Pommery Brut Royal

Feinperlig, lebendig und ausgewogen — klassischer

trocken - 12,5 Vol.

Champagner-Genuss mit frischer Eleganz.

075t - 179 €

Veuve Clicquot Brut trocken -12,0 Vol.
Tkone unter den Champagnern: kraftvoll, strukturiert

und mit bemerkenswerter Finesse.

075C - 7139 €

B

Offene Weine » ~i7~

Hauswein trocken - 13,0% Vol.

Samtrot Kabinett
Deutschland Privatkellerei Rolf Willy

Clhorte - S

lieblich - 11,5% Vol.

Flaschenweine » ~i7~

Pinot Noir -Black Label-
Spdtburgunder; Deutschland Privatkellerei Rolf Willy

078t - 25 €

Trollinger mit Lemberger
Deutschland Privatkellerei Rolf Willy

078t - 24 €

trocken - 14,0% Vol.

lieblich-12,0% Vol.

Le Cabanon, Rouge - AOC Corbieres
Vleilles Vlgnes

2020 | Chateau Maylandie

Ein herrlich fruchtiger und nicht zu schwerer Cuvée von
alten Reben: Carignan und Cinsault ergeben volle Aro-
men von wilden Brombeeren und Kirschen, dazu feine

Gewdrznoten mit angenehm milden Tanninen.

075 - 39 €

Flaschenuweine » »s<¢

Pink Noir Rosé trocken - 13,0% Vol.
Merlot und Syrah - Deutschland Privatkellerei Rolf Willy

075 - 28 €
Secco trocken - 1,5 Vol.
Deutschland Privatkellerei Rolf Willy
ort -4 e

Riesling Sekt Brut Nature
Deutschland Privatkellerei Rolf Willy

o7t - s€

trocken -12,5 Vol.




VORSPEISEN

Vorspeisen und Gaumenfreuden fUr den kleinen Appetit

wgenecho Ligpremfrodd

in einer kraftigen Rinderbouillon serviert
mit frischem Schnittlauch

w750 m

Tk gy

mit Rucolapesto, Rostbrotchen und Gruyere

— 0 70 I ——

Degens-lid

marinierte Karotten, Gurken, Rote Bete und mehr...

— 0 350 1 ——
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LES ENTREES

Vorspeisen und Gaumenfreuden fur den kleinen Appetit

Drerberee £liftubrus] ™

rosa gebraten, in Tranchen kalt serviert
an einem Apfel-Sellerie-Fenchel-Salat und einer Trauben-Speck Vinaigrette

S 40e &

Feine Creme und Praline in der Nusskruste auf einem Tatar von Roter Bete
mMit gerdstetem Sesam, mariniertem Feldsalat
und hausgemachtem Feigenchutney

P 7450 @

Gl ool

Garnelen in der Pfanne gebraten mit geschmurgelten Kirschtomaten und Nussbutter
an kleinem Salatbouquet

W /460 € WK
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BAYERISCHE SCHMANKERL

Alle Fleischgerichte wahluseise mit
knusprigen Bratkartoffeln vom regionalen UWochenmarkt oder hausgemachtem Kartoffelsalat

an Topfen Krauter Dip,
steirischem Kurbiskernol
und bunter Salatvariation

#7550

Sehniloel vone Sehwen

an hausgemachtem Kartoffel-Gurken-Salat

—— @ /) |,

il Ll

an hausgemachtem Kartoffel-Gurken Salat
dazu Preiselbeeren

— I w ——

(oror Pl vone Seklaveen

gefullt mit herzhaftem Schinken und aromatischem Bergkdse
dazu knusprige Bratkartoffel
und Preiselbeeren

—— @ /7 |

e



BAYERISCHE SCHMANKERL

wir bieten Thnen eine kleine Auswahl geschmackvoller Hauptgerichte
aus verantwortungsvoller Tierhaltung aus der Region

Dok hendl Sl

Gebackene TeilstUcke aus der Oberkeule vom Maishdhnchen
in der Kurbiskernkruste serviert
an Kartoffel Vogerlsalat, Preiselbeeren und steirischem Kurbiskernol

¥ 77€ ¢ —

(Fuifls (72Tl

Dreierlei vom Kurzgebratenem
an Speck-Rahm-Kartoffeln, glasiertemn Marktgemuse
und konfierter Knoblauchcreme

o @ 24yc ¥

Jwielell o5l fon

aus der Rinderlende medium gebraten
mit frischen Réstzwiebeln und Zwiebelschmelz
an kraftiger Wildkrauter-Jus, dazu knusprige Bratkartoffel

— m €
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PLATS PRINCIPAUX - FRANKREICHS GAUMENSCHMAUS

Wir bieten Ihnen eine kleine Auswahl geschmackvoller Fleischgerichte
aus verantuwortungsvoller Tierhaltung in der Region

mit Honig und Rosmarindl gratiniert
auf frischem Ratatouille-Gemuse und knusprigen Croutons
dazu cremiges Kartoffel-Parmesan-Puree

vire fley - Céw%w/w &

Barbarie Entenkeule langsam und butterweich gegart
an kraftiger Wildkrauter-Jus mit roter Zwiebelmarmelade,
glasierten Calvados-Apfeln und cremigem Kartoffel-Parmesan-Puree

—Jgfgé—

Dol Feseh

Variation von Fischen des Tages
auf frischem Ratatouille-Gemuse
mit Macaire-Kartoffeln, Oliventapenade und Café de Paris

> I5e J

R a

im Ahornsirup karamellisiert
auf tomatisierten Pappardelle
mMit schwarzem Sesam, Rucolapesto und einer Basilikum-Veloute

< b€ };‘/



DESSERT

Derf's a bissl mehr sei? Is fUrn zwoaten Mogn, geht allaweil!

Fissersehpnrin

frisch zubereitet und souffliert
mit Mandeln und Puderzucker
an hausgemachtem Zwetschgenroster und Vanilleeis

— 2¢ @ ——

Weil wahre Genussmomente ein wenig Geduld verdienen,
erlauben Sie uns bitte 20 Minuten Zeit fur die frische Zubereitung

e



DESSERT

La vie est courte - prenez un dessert

o -

mit Karamell-Whiskey-Creme,
KUrbis-Casheuws-Krokant
und eingelegten Waldbeeren

—# vl ——

klassisch serviert
mit Beeren Coulis

(7T wu (Koeslif~

wachsuweiches Schokoladentortchen
mit flussigem Kern,
Ragout von beschwipsten Waldfrichten
und Vanilleeis

—— 7 00l ——

eine Variation unserer angebotenen Desserts
fUr zwei oder mehr Leckermdulchen: )

P SO ——

Weil wahre Genussmomente ein wenig Geduld verdienen,
erlauben Sie uns bitte 20 Minuten Zeit fur die frische Zubereitung

e



